
1.Thema: Nutri-Score oder Lebensmittelampel?
2.Thema: Innovative Knettechnologien

Alfred-Kühn-Vorlesung am 26.09.2019 
und 24. VDB-Forum Ost am 27.09.2019 Einladung

26. September 2019 Alfred-Kühn-Vorlesung 2019
der Bäckermeister Alfred Kühn Stiftung c/o Berlin-Brandenburgische Gesellschaft für Getreideforschung e. V. 
Beginn 17:00 Uhr, Begrüßung: Prof. Dr. Eckhard Flöter, Technische Universität Berlin, Vorsitzender der Berlin-Brandenburgischen 
Gesellschaft für Getreideforschung e.V.
Moderation: Prof. em. Dr. Dr. e.h. Friedrich Meuser, Technische Universität Berlin

Reformulierung aus Sicht der Ernährungswissenschaft – eine sinnvolle Maßnahme?
Prof. Dr. Peter Stehle, Institut für Ernährungs- und Lebensmittelwissenschaften, Rheinische Friedrich-Wilhelms-Universität Bonn
Anschließend gibt es einen kleinen Empfang

27. September 2019 24. VDB-Forum Ost 
der Vereinigung der Backbranche e. V.  
Landesgruppe Berlin-Brandenburg,

Small Talk ab 9:00 Uhr, Beginn 10:00 Uhr
Nach den Vorträgen gibt es einen kleinen Empfang

THEMENGEBIET: 

Komplexe Herausforderungen – 
innovative Lösungen

Programm VDB-Forum,  Beginn 10 Uhr

Begrüßung 
Hartmut Grahn, Präsident Vereinigung Der Backbranche e. V. 

Begrüßung des Gastgebers
Geschäftsleitung des IGV Institut für Getreideverarbeitung 
GmbH

Vormittagssitzung | Moderation: Herbert Linster

Vorfahrt für den Verbraucher –  
Nutri-Score oder Lebensmittelampel?
Deklaration und Reformulierung von Backwaren –  
Wünsche und Erwartungen der Verbraucher
Dr. Britta Schautz, Verbraucherzentrale Berlin e.V.,  
Projektleitung Ernährung und Lebensmittel

Bewertende Nährwertkennzeichnungsmodelle und 
Reformulierung – Salz aus der Rezeptur und Nutriscore aufs 
Etikett.
Dr. jur. Petra Alina Unland, Dr. August Oetker Nahrungsmittel 
KG, Forschung und Entwicklung

Nachmittagssitzung | Moderation: Frank Zehle

Innovative Knettechnologien für komplexe 
Herausforderungen 
Neuartige und innovative Technologien für die Bäckerei –  
Vom Knetprozess bis zur Gebäckkühlung
Prof. Dr. Klaus Lösche, Bremerhaven

Die Variation des Knetens – Maschinenauslegung vom 
Rohstoff zum Produkt 
Florian Paschen, DIOSNA Dierks & Söhne GmbH Osnabrück, 
Leiter der Technologie/Head of technology 

Gezielte Modifikation von Teigeigenschaften – Wie Backwaren und 
deren Hersteller von neuen Prozesstechnologien profitieren 
Stephanie Hardtmann, Bühler AG Bakery & Ingredient Handling, 
Head of Bakery Innovation Center Uzwil

Zusammenfassung der Diskussion und Schlusswort Herbert Linster 

Nachsitzung mit kleinem Empfang „get together“



DIE VERANSTALTER
Vereinigung der Backbranche e. V. – Landesgruppe Berlin/
Brandenburg für das 24. VDB-Forum im Regionalverbund Ost
Staatliche Fachschule für Lebensmitteltechnik an der 
Emil-Fischer-Schule Berlin für den Infotag Backwaren
Berlin-Brandenburgische Gesellschaft für Getreideforschung 
e. V. für die Alfred-Kühn-Vorlesung

Gastgebende Einrichtung/Veranstaltungort
IGV Institut für Getreideverarbeitung GmbH 
Arthur-Scheunert-Allee 40-41, 14558 Nuthetal

Staatliche Fachschule  
für Lebensmitteltechnik

SPONSORING
Wir danken für die freundliche Unterstützung.

VERANSTALTUNGSORT 
IGV Institut für Getreideverarbeitung GmbH | Konferenzsaal 
Arthur-Scheunert-Allee 40/41, 14558 Nuthetal, OT Bergholz-Rehbrücke

ÜBERNACHTUNGSMÖGLICHKEITEN
Wenn Sie in Potsdam übernachten wollen, nehmen Sie bitte ihre Reservierung selbst-
ständig vor. Hier einige Beispiel für Hotels in der Nähe des Veranstaltungsortes:

Apart Pension Babelsberg – www.apart.potsdam.de 
August-Bier-Straße 9, 14482 Potsdam 
Tel.: 0331 7475-70, Fax: -766, apart@potsdam.de

Hotel Ascot Bristol Potsdam – www.hotel-ascot-bristol.de 
Asta-Nielsen-Straße 2, 14480 Potsdam 
Tel. 0331 6691-0, Fax: -200, info@hotel-ascot-bristol.de

NH Voltaire Potsdam – www.nh-hotels.com 
Friedrich-Ebert-Straße 88, 14467 Potsdam 
Tel.: 0331 2317-0, Fax: -100, nhpotsdam@nh-hotels.com

Mercure Hotel Potsdam City – www.mercure-potsdam.com 
Lange Brücke, 14467 Potsdam, Zimmerreservierung: 0331 272-2419 
Tel.: 0331 272-2, Fax: -233, info@mercure-hotel-potsdam.de

Anmeldung Alfred-Kühn-Vorlesung 2019 mit Empfang

bis zum 15. September 2019 per E-Mail an info@getreideforschung.de | kostenfrei 
Berlin-Brandenburgische Gesellschaft für Getreideforschung e. V. 

Anmeldung 24. VDB-Forum mit Empfang

mit beigefügtem Anmeldeformular bis zum 15. September 2019  
durch Zahlung auf das Konto der VDB e. V. 
Konto/IBAN: DE50 3005 0110 1005 4715 35 
(Stadtsparkasse Düsseldorf), Stichwort „VDB-Forum Ost“
Eine Rechnung wird von der Geschäftsstelle der VDB zugestellt. 
Tagungsgebühren
50,– €/Person für die Mitglieder der VDB e. V., des Fördervereins FBAB und  
der Berlin-Brandenburgischen Gesellschaft für Getreideforschung e. V.
130,– € für Nichtmitglieder der genannten Vereine
kostenfrei für Studierende von Fachschulen, Hochschulen und Universitäten 

KONTAKTE
>> für das VDB-Forum
Herbert Linster 
Staatliche Fachschule für 
Lebensmitteltechnik Berlin
 0178 3474536  h.linster@berlin.de 
Dr. Heinz Kaiser 
VDB e. V. Landesgruppe Berlin-Brandenburg 
 030 5611558 und 01578 5031073  
 dr.heinz.kaiser@t-online.de 
Hartmut Grahn 
Gesellschaft für Betriebseinrichtungen mbH 
 030 88 553430 und 0171 270 8676 
 gfb@baking-technic.com 

>> für die Alfred-Kühn-Vorlesung
Gabriele Gölz 
Berlin-Brandenburgische Gesellschaft 
für Getreideforschung e.V.
 030 31427550 
 info@getreideforschung.de

BEI FRAGEN: 
Tobias Schuhmacher
Telefon: 05231 61664-299 
E-Mail: info@vdb-ev.net
Jörn Weiler
Telefon: 05231 61664-299 
E-Mail: weiler@vdb-ev.net

http://www.apart.potsdam.de
mailto:apart%40potsdam.de?subject=Reservierung%2025.%20Juni%202015
http://www.nh-hotels.com
mailto:nhpotsdam%40nh-hotels.com?subject=Reservierung%2025.%20Juni%202015
mailto:info%40getreideforschung.de?subject=Anmeldung%20Alfred-K%C3%BChn-Vorlesung%202015

