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Vereinigung W Der Backbranche

Mehr Wissen gewinnt!

VDB Food-Trendtour 2025

Geniel3er- und Entdeckerreise
Oberschwaben - Allgau - Bodensee

Liebe Freunde der Backbranche,

kommen Sie mit uns auf eine ganz besondere 2-Tagesreise voller Inspiration, Genuss und
spannender Einblicke in die Welt des Backens! Gemeinsam fahren wir im komfortablen
Reisebus in die malerische Region zwischen Allgau, Oberschwaben und Bodensee — und
besuchen Menschen, die mit Leidenschaft und Kreativitat unsere Branche bereichern.

Der erste Stopp der Reise steht in Isny bei der neugebauten Backerei Mayer an —

modern, innovativ und voller frischer Ideen.

Weiter geht es nach Friedrichshafen zu Webers Backstube. Dort zeigt uns der bekannte TV-
Backer Hannes Weber (SWR ,, Kaffee oder Tee“) nicht nur sein Backhaus, sondern auch, wie
aus nicht verkauften Backwaren ein edles Destillat entsteht.

Am Abend genieBen wirim Bio-Restaurant der Gebriider Tress am See ein feines Abendessen
in gemiutlicher Atmosphare — der perfekte Ausklang eines erlebnisreichen Tages.

Der zweite Tag flhrt uns zunachst nach Frickingen zu Baaders Landbackerei. Hier erleben
wir gelebte Nachhaltigkeit und Handwwrkskunst auf hochstem Niveau. AnschlieRend
besuchen wir mit dem Rist-Hof ein Partnerbetrieb der BAKO Wiirttemberg eG.

Wir erleben, wie frisches Obst mit viel Hingabe fiir die Backereien im Landle verarbeitet
wird — ein Fest fiir alle Sinne!

Mit vielen neuen Eindriicken, Ideen und kulinarischen Erlebnissen im Gepack treten wir
schlieBlich die Heimreise an.

Seien Sie dabei — erleben Sie zwei inspirierende Tage, knlpfen Sie Kontakte, genielden Sie
regionale Spezialitaten und entdecken Sie Neues rund ums Backerhandwerk.

Ihre VDB Landesgruppe Baden-Wirttemberg

BAKO
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Vereinigung W Der Backbranche

Mehr Wissen gewinnt!

Der Backer Mayer / Isny

Die neu erbaute Produktion der Familie Mayer in Isny verbindet moderne
Technik mit traditioneller Handwerkskunst. Nach einer intensiven
Planungs- und Bauphase ist es nun vollbracht: Im April 2025 wurde der
neue Standort in Isny erfolgreich bezogen. Verwaltung, Produktion und
Logistik sind ab sofort unter einem Dach vereint. Ein Meilenstein fiir das
familiengefiihrte Unternehmen, das seit Gber 150 Jahren in der Region
verwurzelt ist und mittlerweile 24 Filialen betreibt.

Webers Backstube / Friedrichshafen

Das Familienunternehmen rund um Hannes Weber betreibt am Bodensee
7 Filialen rund um Friedrichshafen. Mit einer Gber 150 jahrigen Tradition
und viel Leidenschaft fir das Backerhandwerk erwartet sie nicht nur
duftendes Brot, sondern auch viele auRergewohnliche Ideen. Bekannt
wurde Hannes zudem als SWR-TV-Backer, der die Zuschauer nachmittags
bei ,Kaffee oder Tee” in die Welt des Backerhandwerks entfihrt.

Die Brotbrennerei / Friedrichshafen

Aus dem Gedanken, wie der Betrieb noch nachhaltiger gestaltet werden
kann, entstand die ldee aus alten Backwaren Destillate herzustellen.
Gemeinsam mit vielen Projektpartnern wie dem TTZ oder der Uni
Hohenheim entstand nun die Brotbrennerei. Wir bekommen exclusive
Einblicke in das Projekt und die Entstehungsgeschichte.

Abendessen in Friedrichshafen

BIO GENUSS MIT BODENSEEBLICK
Kulinarisch endet der erste Tag im Restaurant der Gebrider Tress mit
Blick auf den Bodensee. Hier im Geb&dude des Zeppelin-Museums betreibt
BR“DER Simon Tress eines seiner sechs Bio-Restaurants in der Region.

Wir freuen uns auf einen genussvollen Tagesausklang.
m Ebenso besteht rund um das Abendessen noch Zeit zum Verweilen in
Freidrichshafen und so die Innenstadt und das Seeufer zu erkunden.

Eine Veranstaltung der VDB Landesgruppe Baden-Wirttemberg
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Landbackerei Baader / Frickingen

Bﬁﬂdﬂ r Nachhaltig, regional und den Menschen schatzend. So fuhrt das Team

Lﬂﬂdbﬁt(kfrﬁi um Vater Josef Baader und Tochter Franziska Baader ihre Backerei in der
siebten und achten Generation.

(\’.—-\ Die Glaserne Backstube ist weit Uber die Region hinaus bekannt. Von
dort werden die sieben Fachgeschafte der Region beliefert. Das Getreide
wachst gegeniliber der Backstube auf dem Feld und vereint unter dem

Label Linzgau Korn die Landwirte in der Umgebung.
Freuen sie sich auf eine handwerkliche, moderne Backerei, die mit

v viel Herzblut generationenibergreifend gefiihrt wird und bei denen
Nachhaltigkeit in allen Bereichen aktiv gelebt wird.

Obst Rist / nahe Ravensburg

Der Obstbetrieb Rist zwischen Ravensburg und Tettnang wird heute
bereits in der 3. Generation gefiihrt.

Neben dem Obstanbau und der Obstverarbeitung, auch in grof3en
Mengen, ist die Herstellung von Apfelchips und anderem Trockenobst
eines der wichtigsten Bereiche des Betriebs.

Bei der Verarbeitung von eigenem oder aus der heimischen Region
stammendem Obst und Friichten, welche wir seit 1990 betreiben, erfiillen
wir hochste Qualitatskontrollen und erreichen somit gleichbleibend hohe
Qualitat.

In der Branche bekannt ist Familie Rist als Zulieferer fiir die Backbranche.
Die Backereien erhalten das Obst in urspriinglicher Form oder geschnitten
z.B. fiir Obstkuchen, Fruchtcocktails, etc.

Egal ob Erdbeeren, Rhabarber, Apfel oder Zwetschgen - Familie Rist liefert
frisches Obst, geschnitten und vorbereitet fir die Backstuben der Region.
Als wichtiger Partner der BAKO Wiirttemberg eG werden somit eine
Vielzahl an Backereien in Baden-Wiirttemberg erreicht.

Wir bekommen exclusive Einblicke in die Obstverarbeitung und die
Philosophie der Familie Rist.

Eine Veranstaltung der VDB Landesgruppe Baden-Wirttemberg
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Programm

Mehr Wissen gewinnt!

Tag 1 - Montag, 20.10.2025

05:15 Uhr
06:30 Uhr
07:15 Uhr
09:00 Uhr
12:15 Uhr
14:00 Uhr

Abends

Abfahrt P+M Herrenberg
Abfahrt P+M Kirchheim-Teck-Ost
Abfahrt Autohof Seligweiler / Abfahrt Ulm-Ost

Der Backer Mayer in Isny

Webers Backstube in Friedrichshafen

Die Brotbrennerei in Friedrichshafen
anschliefend Fahrt zum Hotel HeyLou!

Transfer mit Bus in die Innenstadt von Friedrichshafen
Abendessen im Tress Bio-Restaurant am See
sowie Ausklang am See

Tag 2 - Dienstag, 21.10.2025

08:00 Uhr
09:00 Uhr
11:45 Uhr

14:00 Uhr

Frihstlick im Hotel

Abfahrt mit dem Bus
Landbackerei Baader in Frickingen
Obst Rist in Ravensburg

Ende & Riickreise
zu den bekannten Stopps entlang der Autobahn

Fotos: pixabay.com

Vereinigung der Backbranche e.V. LG Baden-Wirttemberg
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Das erwartet Sie:

- Fahrt im Reisebus (bitte Zustieg ankreuzen)
- Besichtigungen & Fihrungen vor Ort
- Abendessen in Friedrichshafen (inkl. Getranke)

- Ubernachtung inkl. Frithstiick im HeyLou! Hotel Friedrichshafen

VDB-Mitglieder / Bako-Mitglieder & alle Interessierten

Einzelzimmer 250,- € / Pers.

(Preis fiir Doppelzimmer auf Anfrage)

Verbindliche Anmeldung Gber das beigefligte Formular
bis spatestens 18. September 2025.

Wir bitten um Verstandnis, dass aus Organisationsgriinden
nach dem Anmeldeschluss keine kostenfreie Stornierung mehr maoglich ist.

eMail: info@vdb-ev.net
tel. 05231 - 61664 -299

Nach der Anmeldung erfolgt der Rechnungsversand durch die VDB Geschaftsstelle.

Fir Rickfragen zur Reise steht Thnen das Orga-Team der LG Baden-Wirttemberg
um Daniel Link und Michael Winter unter tel. 0173-2959412 zur Verfugung.

Vereinigung der Backbranche e.V. LG Baden-Wirttemberg
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VDB Exkursion Oberschwaben / Bodensee
Anmeldeformular

eMail: info@vdb-ev.net
fax. 05231 - 20505 tel. 05231 - 61664 -299

Ich werde/wir werden am an der Reise verbindlich teilnehmen:
Achtung: begrenzte Teilnehmerzahl - schnell anmelden lohnt sich!

N AN .

ggf. weitere Person: ...

D Einzelzimmer D Doppelzimmer auf Anfrage

Zustieg entlang der A81 + A8

P+M P+M Autohof Seligweiler
Herrenberg Kirchheim/Teck-Ost Abfahrt UIm-Ost
B
A NS . .o e
Mobil tel. ...
E-Mails e

D VDB Mitglied D Kein VDB Mitglied

Ort, Datum ..ovvviee e Unterschrift ....ooviini e

Vereinigung der Backbranche e.V.



